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“ Tipo de uv a: 100% Tempranillo

X Vifias: La uva procede de dos vifiedos,
“Carrascalon” y “Haza” , situados a 1000 y 900 m de
altitud r espectivamente y con una produccién ese

afio de 5.300 Kg/ha. La vendimia se realiz6 en cajas de
15Kg. con un tiempo maximo de una hora desde la
recogida a la entrada en dep0sit o.

@ Elabor acién: Tras el despalillado, la uva procedente
de nuestro vifiedo se escogié manualment e en mesa
de seleccion para, después, ser introducida sin romper
en los depositos. A continuacion se realizo la
fermentacion alcohdlica con t emperatura contr olada
por debajo de 28°C y una fermentacion malolactica
espontanea. Unav O 0 1U?201T T UT ATUKUT ¥2?2 11 U
se introdujo en barricas de primer y segundo afio de
roble francés (80%) y americano (20%) durant e 13
meses. Finalmente descanso en botella durant e otros
18 meses hasta su salida al mer cado.

Campafia viticola 2017: Esta campafia estuvo marcada por
una fuerte helada el 1 de abril en la que se perdi6 un 60%
de la uva en Ribera del Duero. Sin embargo nuestras vifias,
debido a su orografia y altura, no se helaron y se consiguio
una maduracion 6ptima. Las uvas para elaborar este vino

se realizo la ultima semana de septiembre.

, Cata: En fase visual destaca su color rojo picota
intenso con ribete del mismo tono, profundo y vivo. En
nariz se percibe un espectacular ar oma a frut os rojos
y negros maduros predominando est os Ultimos. La
entrada en boca es tersa, delicada y dulce. Es un vino
con cuerpo y elegante que presenta taninos amables y
pulidos con la justa acidez ,ideal p ara la guar da.

§ Consumo: Temperatura 6ptima 14°C a 16°C

Se recomienda abrir la bot ella y decantarla una hora
antes de su degustacion
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